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SDR OMME KRO DEN 20. NOV.
K117:00. OVERNATNING MULIG

KZARE KOSSER + KARESTE!

Det forlyder fra den gamle kossernisse,
at flere onsker en gentagelse af sidste
ars succesfulde jule-kosser-hygge-fest

i Nissenbjerg hvor vi var ca 50 nisse-
glade kossere fra nar og fjern.

“Det ska 2’ kom an 4 de”” sagde Mr.
Dean, der som den nye kroejer 1 Sdr.
Omme, straks satte vand over til julemad. &

. ‘Hvor: Sdr. omme Kro kl. 17:00

Sa der er ingen anden vej uden om end & vornar: Den 20. november 2010 kl. 17
at invitere til endnu en kossetjul - denne _s' : ris: Kr. 270,00
gang pa Sdr. Omme Kro. ' y

= JOvernatning: Kroen har 2, 4 og 6
iSmandsvarelser. Prisen er kr. 300,00 for
_en overnatning med morgenmad.

ALLE argange og tilhorende vedhaxng

er velkomne.

Tilmeld dig nemt pa GKR-elevers
hjemmeside iLIK ﬁﬂ‘ og indbetal
venligst for bestillingen - inden 14.
november pa konti Danske Bank
Reg. nr 1551 - kontonr. 9013520.

Koordinering af overnatning sker hos
| Annitta pa telefon 61 16 57 67.

: $ Dem, der kommer fra Sjxlland og det
ovrige udland har mulighed for en gratis
overnatning hos Annitta eller Torry.
Men ring til Annitta og aftal nermere.

Nichu:

knust is.

Forret: Fisketallerten med 3 slags fisk pa
| sprod salat.

8 Hovedret: Oksefilet m/Sdr.Omme

HUSK at skrive dit navn pa betalings-
ovetfprslen.

Kun dem der har betalt inden 14.
november, opfattes som tilmeldte.

Se at fa startet kosser-kanen, pudset
plateaustovlerne og rettet pa huen.

Vi ses den 20. november!

De bedste kosser-hilsner
Det uoficielle juleudvalg

730!

garniture og rodvinssauce.

Dessert: Sdr. Omme Trio, 3 forskellige
kagedesserter (kreeret af Konditor Line)
anrettet pa tallerken.

Natmad: Muligatawny

kartofler med bacon og redled, irstidens
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